


‘Menu

‘Imprezov

Opgja 1 — 80 zl/os.
(obiad na pétmiskach)

™Y

Zupa (1 do wyboru)

* Rosét z 3 rodzajéw mies z warzywami i makaronem
* Borowikowa z tazankami

* Krem dyniowy | pesto, ziarna dyni

* Krem z biatych warzyw | oliwa ziotowa, grzanki

* Krem z pieczone;j papryki zricotta
Migsa (3 rodzaje do wyboru | 2 porcje na osobg)

* Poledwiczki wieprzowe w boczku | sos grzybowy na §mietanie
* Pieczen z karkéwki sos pieczeniowy

* Rolada z kurczaka z boczkiem i §liwkg suszong

e Filet z kurczaka w panierce panko

* Devolay z mastem i pietruszka g
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e Schab faszerowany $liwka

* Kotlet schabowy

* Zeberko pieczone w sosie bbq
* Dorsz z patelni

e Cordon blue z kurczaka | szynka, ser

Dodatki do goracych dan (2 rodzaje do wyboru)

* Ziemniaki z wody

* Puree ziemniaczane

* Pieczone ziemniaki w ziolach
* Kluski slaskie

* Kasza gryczana / jeczmienna / peczek / bulgur

e Frytki

Zestaw suréwek (3 rodzaje do wyboru)
Na zimno: Na cieplo:
* Z kapusty kiszonej

® Kapusta zZasmazana

* Colestaw z biatej kapusty

* Buraczki zasmazane
e Z marchewki

* Marchewka z groszkiem
* Mizeria
* Pekiriska z warzywami
* Buraczki tarte z chrzanem

OZ CZCI'WOIle kapusty

* Z selera z rodzynkami
*Z pora ik /

e Satatka szwedzka z kiszonego ogérka




‘Menu

‘Imprezov
Opgja 2

(obiad serwowany)

Przystawki (1 do wyboru) — 27 zt
* Baba Ghanoush | grzanka, oliwa ziotowa, granat, $wieze ziota
* Mus z koziego sera | salsa z pieczonego buraka i awokado, sos malinowy, oliwa ziotowa
* Buleczka bao z krewetka w tempurze | ogérek, cebula czerwona, sos sweet chilli mayo
* Tataki z marynowanej wotowiny | yuzu mayo, sos unagi, sezam, wasabi, ziota
* Boso$ gravlax z salata strzepiasta | warzywa, winegret, pieczywo
* Carpaccio z buraka i rzepy | oliwa, grana padano, rukola

* Mini tatar z lososia lub z poledwicy wolowej

Zupa (1 do wyboru) — 25 zi

* Rosét z réznych rodzajéw migs z warzywami i makaronem

* Krem z pieczonych biatych warzyw z czarnuszka oraz oliwa ziotlowa

* Aksamitna zupa z grzybéw lesnych z oliwa truflowa | kruszonka z boczku, ptysie
* Krem z dyni Hokkaido | mleko kokosowe, imbir, grzanka

* Francuska zupa cebulowa | grzanka serowa

* Zupa czosnkowa z chorizo | grzanka serowa

* Wioska zupa minestrone z warzywami

Dania gléwne (1 do wyboru)

* Ravioli z ricotta i porem | rukola, sos maslany, grana padano, ziota — 51 zt

* Pieczen wieprzowa z szatwia w bialym winie | gnocchi dyniowe, satatka na cieplo z jabtkami i Zurawina, sos
pieczeniowy z szatwia — 47 zk

* Poledwiczka wieprzowa sous vide | gnocchi na masle, sos kurkowy, brokut bimi, wieze ziota — 55 zt

* Policzki wotowe wolno duszone w winie czerwonym | puree ziemniaczane, warzywa korzeniowe, brokut bimi,
sos na bazie czerwonego wina — 68 zt

® Pier§ z kaczki | ttuczone pieczone bataty z nutka limonki, brukselka z boczkiem, sos na bazie czerwonego wina
— 65zt

* Pier§ z perliczki z ko$cia | batat, pak choi, sos z czerwonej porzeczki, marchew mini — 68 zt

* Losos$ pieczony | ratatouille, puree z pieczonego batata, sos cytrynowy — 69 zi

* Grillowany karczek wieprzowy | puree z selera, ogérek kiszony, sos na bazie czerwonego wina — 52 zt

* Piers$ z kurczaka kukurydzianego z ko$cia | kuskus jerozolimski z warzywami, sos z sera plesniowego — 52 zi

—/




‘Menu

‘Imprezov
Zimna ‘Plyta

Salatki (2 do wyboru) — 15 zl/os.

* Jarzynowa

* Brokutowa z jajkiem i migdatami

* Cezar z kurczakiem jajkiem i bekonem

* Gyros

* Grecka

* Sledzie w $mietanie

* Caprese

* Z pieczonym burakiem, feta, orzechami i warzywami
* Z kurczakiem i selerem marynowanym

* Z kurczakiem grillowanym, awokado, orzechami

Pélmisek seréw i wedlin z pieczywem — 15 zl/os.

Fingerfood (maks. 5 do wyboru, min. 10 szt. od rodzaju)

* Galaretki drobiowe lub wieprzowe (ok. 200g) — 14 zl/szt. k
* Jajka w sosie tatarskim — 10 zl/os. '
* Pieczone pierozki Gyoza — 4zl/szt.

* Mini bajgiel z szynka dojrzewajaca | satata, pomidor, czerwona cebula — 6zt/szt.

* Panierowane mini camembert 6 zl/szt.

* Ciasto francuskie z serem kozim, konfitura zurawinowa — 8 zl/szt.

* Mini tatar z lososia wedzonego na kruchym spodzie 8 zl/szt.

* Mini burgery z kurczakiem w panko | satata, ogérek, sos — 10 z}/szt.

* Mini burgery z szarpana wieprzowina | satata — 10 zl/szt.

* Pikantne krazki cebulowe z sosem jogurtowym — 4z}/szt.

* Krewetka w tempurze | sos sweet chilli — 8 z}/szt.

* Mini croissant z tososiem lub szynka | serek Philadelphia — 11 z}/szt.

* Tortille nadziewane kurczakiem i warzywami — 6 z}/szt.

* Parmezan Shortbread z palonym kozim serem i konfitura z chilli — 12 z}/szt.

* Rolada szpinakowa z fososiem, wasabi i ogérkiem | serck smietankowy — 8 zt/szt.

* Mini sajgonki z kurczakiem - 6 z}/szt.

* Mini sajgonki z warzywami — 3 zl/szt.

* Pierozki pieczone z kurczakiem, mozarella, pieczarkami — 9 zl/szt.

* Ptysie na stono z tososiem lub szynka — 9 zl/szt.

* Mini pizzerinki z kietbasa i serem — 10 zl/szt.

* Kawatki kurczaka otulone boczkiem z nuta cayenne w glazurze z muscovado — 6zt/szt.

* Stripsy z kurczaka w sezamie — 8 zl/szt.




Men

‘Imprezoy

II Danie gorace (1 danie do wyboru — porcja do 300g)

* Strogonow z pieczywem — 28 z}/os.

* Lasagne w sosie boloriskim — 32 z}/os.

* Barszcz czerwony z krokietem | migso+ kapusta lub pieczarka + ser — 25 zt/os .
* Bigos z pieczywem — 32 zl/os.

* Kwas$nica na zeberku — 28 zl/o0s.

* Zupa tajska z kurczakiem i makaronem ryzowym — 32 zl/os.

* Zupa gulaszowa — 28 zl/os.

* Rogaut wolowy — 34 zt os.

* Orientalna wieprzowina z ryzem i warzywami — 40 z1/os.

Deser (1 do wyboru)

* Tiramisu z coulis owocowym — 20 z}/os. 4
* Goracy czekoladowy fondant | coulis owocowe, owoce — 20 zt/os. i
* Brownie z orzechami | coulis malinowe, krokant, gatka lodéw — 25 zt/os.
* Szarlotka na cieplo z lodami waniliowymi —18 z1/os.

* Sernik | coulis owocowe, sos czekoladowy — 20 zt/os.

¢ Sernik na zimno straciatella z owocami — 20zl/os.

* Kompozycja lodéw i owocéw — 18 zt/os.

Napoje
* Woda, soki w karafkach (bez limitu) — 15 z1/os.
* Kawa, herbata (bez limitu) — 15 zl/os.
* Napoje gazowane — 25 zl/os.
* Komplet napojéw (kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane) — 45 zt/os.
* Korkowe za wiasny alkohol —15 z}/os. (przy imprezach od 20 oséb)

* Przy rezerwacji ponizej 20 0sob, alkohol wytgcznie zakupiony w lokaln




Masz pytania?
Skontaktuj si¢ z nami!

+ 48 509 900 040
kontakt@auroratarnow.pl




